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KEDVES VENDEGEINK!

A AN B

Az ét[apon Szereplé' ételek ara mellett
avékonyan szedett szamok a kis adag ételek 4rait je[enﬁk.

Hanem igazan éhes, valasszon a fe[tﬁntetett kis adag ételekbdl.

S A B

Biztosan sokan vannak Onék kozott o[yanok,
akiknek sajnos, mindenféle nyu”tge—bzy'a van az a“ergén osszetevikkel.
Eﬂapunkban kicsit segité'mk ezek kozott e[igazodni,
az ételek elnevezése melletti szamok az adott kajéban fe[[e”qet6
'L[yen anyagok e[c’)fordu[hatéségétje[zik.
A szémokhoz valé magyardzatot a19. oldalan sovoljuk fel.
Azonban fe[hivjuk ﬁgye[miiket, hogy az ugynevezett keresztszennyezc’)’dést

nem tudjuk elkeriilni, hisz nem steril szobdban do[gozunk!



SORKORCSOLYAK, NYUGTATOK
ES HUS NELKULI FINOMSAGOK

L0 DRI 9
Palacsinta a Hortobagyrél ;.7 2.300,-

.Eredetileg sincs semmi koze a Hortobdgyhoz (csupén az 1958-as
vilagkiallitdsra készitett magyar ételhez kellett egy marketing név),
mi raadasul nem is ]oorjﬁhﬁsbé[ készi’g'ﬂk, ahogy azt anno kitalaltak,
hanem cs irkepérké [thél — de lgy is nagyon ﬁnom.’

Dddolle haziasan, sok hagymaval () 2.300,-

.Vas és Zala megye specialitésa

Rantott ,,Trapp Pista” (57,10 3.900,-
..Fiatalok kedvence. Rizzsel és tartdrmartassal kindljuk. 2.700,—
Camembert diobundaban ¢,3,7,9) 4.900,-
Afonyalekvér meg rizs dukal hozz4! 3.400,—
Sﬁlt ZaldSég (allergén dsszetevét nem tartalmaz) 2.300,—
Milanéi spagetti (37 2.900,-

.. Ennek talan tsbb koze van a napfényes Italidhoz, mint a hisos
véltozatnak — ezt ugy készitjiik, ahogy mindenki ismeri és szeveti...



AMI A FAZEKBOL KIKERUL

L eFO ORI
Husleves gazdagon (. ) 1.700,-

Tésztaval, répaval és fott leveshuissal 1.200,~
Husleves majgaluskaval (.3 o) 1.700,-
~Apré méy’noked[i ésrépa a csészében 1.200,—
Husleves palacsintatésztaval ¢, o) 1.700,-
1.200,—

Fokhagymakrémleves cipéban talalva. 2.300,-
.vagy ugyanaz az adag, csészében tdlalva, fiszeres kenyérkockakkal (1, 7) 1.700,—
kevesebb levessel 1.200,—
LEVES a gYﬁmﬁlCSfér 61 (aprilis elejétél szeptember végéig) (7) 2.300,—
...Tejszinhabba[ megbolonditva. 1.600,—
Gulyasleves szarvashussal ¢, ) 2.900,—-

..Kis bogrécs’oan, szarvashﬁsbél..jgy jé[ néz ki, és ﬁnom is!

..Vagy kis adag, csészében 2.000,—

Jokai bableves ) 2.300,-

1.600 —

A nemzetinek tekinthetd ételeink egyike a kﬁ[én[eges csitlkos bableves magyaros
réntéssal (hagyméva[, fokhagyméwa[, ﬂiszerpaprika c’J'V[eménnyeD, cs'qoetkéve[
elkészitve, az iddk fo[yamén mindig médosulva és ﬁnomodva, az éttermek
étlapjam étkereszte[c’idbtt]ékai-bab leves névre, s ma mar ahény Veceptkbnyv és
vendég[été he[y van, éppen annyi elkészitési médj a létezik. A »nagy mesemond(”
azonban a leves mai valtozatdra rd sem ismerne: A [egendék szev'mtjékai Mor
egyszer Balatonfareden tartézkodva, a sajat (z [ése szerint f(’)'tt bablevest — nagy szemit
bab malackorommel (koltsi nevén gorogo [vasé avanybakanccsa[, amalac csiilkén
Vay'tahagyték a kormot is) — rendelt amely kedvence volt, amit édesan)g'a is és
fe[esége, Laboﬁa[vi Réza is sokszor elkészitett szaméara. A magyar konyhé’c ekkoriban
fowadalmas (totta a zsiron enyhén piritott hagyma és ﬁﬁiszerpaprika fe[haszné[ésa.
A [egenda més valtozata szerint nem is a sajat (zlése szerint rendelte a , bablevest
ﬁ'ts’ci)' [t malackormivel” a ﬁiredi vendég[()'ben, hanem az ott malackorommel és
paprikés réntéssal késziilt bableves annyira (zlett neki, hogy azontul csak az ugy
késziilt bablevest volt haj landé megenni otthonaban is. A késébb réla elnevezett
eredeti étel, a ,,ﬁist(')' [t malackorom babba fc’)'zve” receptje akkor még nem tartalmazott
sem zb'[dsége’c, sem csipe’cké’c, sem pedig csiilkst, kﬁ[&inlegességét a nagyszemut [6bab,
a surd, paprikézott réntés és a leveshen kocsonyéssei fc’itt ﬁlstélt disznékorom képezte.
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AZ AKVARIUM AJANLATA
O ORI 9

Fogasfilé rantva szezammagos kontosben (5470 4.600,-

A fogassiillé (Sander lucioperca) a sugarastiszdju halak (Actinopterygii) 3.200,—
osztalyaba, a siigéralakuiak (Perciformes) rendjébe és a stigérfélék

(Percidae) csalddjaba tartozé faj. A mdsfél kildsnal nagyobb

példanyok népies neve fogas az ennél kisebbeké siills. A néwdltozat

a fogasméretiire fejl8dott siilld szdjaban [év8 kapdfogai miatt van..

Nos, ezt a fehér hiistt szalkamentes ha[ﬁ[ét 6[tbztetjiik szezammagos

bundéba, majd ’oé’séges o[zy'ban aranysargara sﬁg'iik. Rizst és tartart
java[[unk hozz4.

Pikans fogascsikok serpenyében .3, 47, 1) 5.500,-

WA tébél kifogott fogas’c cstkokra Végjuk, citromlével és pincénk
legfinomabb fehérboraval meglocsoljuk. Lasstt tizon siitjiik, majd
t(y'éssérgéy'éval és mustarral pikénssé tessziik. Megszéljuk az egészet
reszelt saj’cta[, par percig a siitében hagﬂuk. Hercegnc’iburgonyét
adunk hozza.

Halacska krumpli .4 1.900,-

.JGLO kapitdny fogdsabdl: 4 darab halrid, hasébbal.
Kimondottan gyevekeknek!.’

|
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BELSOSEGEINK
O ORI 9

Pacalpﬁr kﬁlt f6tt bur gOIlYéval (allergén dsszetevét nem tartalmaz)

..No, ezt vagy szereti valaki, vagy uté[ja — az el8bbiek szdmara
kinéljuk ezt az ételt. Egy lﬁgabb hazai (z az ét[apunkon...

Velos vagy csiilkos pacal (allergén dsszetevét nem tartalmaz)

..Avagy é[mény anégyzeten. Kivansagara a paca[}oéirké [the pirttott
vel6t és/vagy kockézott ﬁ/isti)'[t csitlokkockékat keveriink, lgy
Vottyan’guk ossze Gket.

Szalontiid6é zsemlegombdccal ¢.5.10)

A szalontiid, mas néven pejs[i, valamikor nemesak a szegények
eledele volt, még alig szdz éve is minden valamire valé koresma
éﬂapjén ott volt a he[ye. Mi pedig pont annak tavjuk magunkat: hat
miis kiné[juk ezt az igazan joizl, tartalmas, laktaté ételt.

Sertés maja rantva kinalva ¢,

WA vékonyra sze[’tjéfajta sertésmaj akat a vé[tozatosség kedvéért
ezuttal bunddzva kiné[juk Onéknek! Nalunk nem csak a vastartalma
miatt vanjétékony hatdsa, hanem je[ent(')'sen csanp (tja az éhségiike’c
is! Hasébkmmpﬁva[ az oldalan meg aztan p[éme!

Rantott vel0 ,3,7,10)

..Sok ember szereti, hat immar mi is kiné[juk.
Rizzsel és tartarmartassal, ahogy szokas.
De ha fmom is, a vel8trazé siko[yokat kévjﬁk mell4zni!

Piritott sertésmaj héjas burgonyaval ()
...,,Be[sé’séges” hangulata vacsora e[engedhete’den kelléke...
Bollérmaj o)
..Ez nem am a bollér mijal Ulgyhogy tessék nyugodtan megkésto[ni.’

Pirttott maj és pirttott veld keveredése a héjas kmmp[i oldalan.
Tgy hangzatosalo’o név lett volna, csak hosszabb ...Tnyenceknek.’
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3.500,-

3.900,-

3.500,-

3.300,-

2.300,—

3.300,-

2.300,—

3.300,-

2.300,—

3.600,-



 SZARNYASOKAT ADUNK VAGYAINAK”

— SZARNYASETELEINK -
ORI 9

Viczakné titka ¢,3,7,10) S.SOO,—
A haspartiak elsd szdmui kedvenc étke lett méra ez a finomsdg. 3.800,—

Hogy is kezdddott: Pulykamellre készitettink egy (zletes tolteléket
ﬁ'iszervey' bél (titkos ﬁ’iszerekke[), sonkabél, kukoricabdl, majd
felgongyoltiik a hust, prézlibe burkoltuk (hogy titkos maradjon

a tolteléke), aztan b fowé olajban pirosra stitottitk. A titok elszallt,
mert mara mar sokan késtoltak és készitik, de az (ze megmaradt a
régi! Hohd! A hasébburgonyét meg maj dnem lefelejtettﬁk.’

Rantott pulykamell ¢, 5 4.500,-

.Méretei imponaléak... Emberes adag. Hasdbburgony4val. Finom! 3.100,—
Micimacko kedvence ,-) 5.300,—
A pulykamellet mézzel vastagon megkevy'iik, roston pirosra siitjiik. 3.700,—

Egy szelet camembert sajtot tesziink a tetejére, majd par percre a
stitébe dugjuk, mig a sajt rdolvad. Rizzsel és burgonya[éngossa[ aob'uk
fe[ az asztalra.

Magyardvari csirkemell (7 5.300,-
..Csirkemell aproéra vagott gombéwal, sonkéval, sajttal. 3.700,—

Klasszikus ﬁnomség ami széy'iziink szerint. Vegyesen koritve
mindenkinek (zlik.

Kijevi csirkemell ¢ 5,7) 5.300,-

.Hogy ki és mikor csindlt el8szor kijevi csirkét, az a mult homalydba vész. 3.700,—
Valészim"t[eg ﬁancia eredett, az elsé {rasbeli emlitése egy chicagoi
YAR nevil étterem étlapjarél szdrmazik, még 1937-bél, aminek a
tulajdonosa a cari hadseveg egykovi tisz’cvise[c’)je volt. Mindenesetre
az biztos, hogy az étel all. vi[éghébom utan a szovjet vendég[étés
egyik remeke lett, s a vendég szinte minden akkori étterem éﬂayy'én
talalkozott vele. Auit(’)[ag kezdetben nem volt a téltelékben sajt sem,
az csupan a kﬁlénféle séfek kreativitasa fo[ytém keriilt bele — ahogy
nalunk is: a csirkemellbe mi is fﬁszervajat és reszelt sajtot Vejtd'mk,
pvéz[i]ae guvga’g'uk, ugy Sii’g'iik meg. Kikisérleteztiik, vegyes korettel
nalunk is garanté[tan ﬁnom.



Csibe futomiive kirantva ¢, 3.500,-

Tekintve, hogy egy csirkének is csak két combja van, kicsit
véltoztattunk a dolgon: ebbdl nines kis adag, mert egy[édmi csirke
sincs. Kicsontozva, hogyjobban é’csii[jb'n, és kicsit varni is kell v4, hogy

m'mdig ﬁfiss legyen —~ petrezse[ymes kmmp[iva[ a fa[usi vasémapi
ebédek hangu[atét idézi.

Csirkeporkolt nokedlivel . ) 4.200,-

WA pérké[t nevét, mint _je“egzetes alfdldi pésztoréte[, parasztétel, egykori 2.000,—
szerz8k az 1780-as évektd| folyamatosan megemltették és sajdtos
vondsanak tartottak, hogy Grolt ﬁiszerpaprikéva[ készitik — a
gulyésok ételébdl fej [8dott magyar nemzeti étellé. A paprikéwa[ késziilt
és a magyarorszagi gasztronémiéban tip tkusnak tekinthetd pérké (t
ismertsége és népszeriisége eleinte az A[fb[dén megrekedt és nem
terjedt tovabb a [egkézvet[enebb magyar teriiletek kivételével, csak
az1860-as évektdl szélnak trasok a halmozott alkalmazasarél: a
[eggyakovibb husétel, ugyanakkor minden [ehe’cséges linnepi alkalom
[egb iztosabb étele. ,Nem vasarnap, ha nines pb’rk&i[’c” — mondta a
csongrédi szdlas. A ,,péirké[és” a magyaros konyhatechnika egyik
fontos mivelete volt, [ényege, hogy hagymés zstrban p(')'rkb'[ték a
darabolt hist, és addig keverték, mig vizét elvesztve zslrjara pim[t
Tizrdl levéve paprikéztélk, és utdna kevés vizzel fe[b'ntve tovabb
pérolték - ahogy miis, ezt a hagyoményos, vérbeli magyar ételt.
Hagyomany szerint nokedlivel kinéb'uk, ugy ismeri és szeveti
mindenki.
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DISZNOSAGOK
<O ORI 9
,JKirantotthus” ¢, 3.900,-

.Két szép (vagy esetleg hdrom kevésbé szép) szelet rantott hiis karajbél, 2.700,—
kivénségra jo fokhagymésan. Vegyes kovettel.

Sertéshorda Bakonyi mddra ¢ 3 7) 4.500,-

.Engedjék meg, hogy valamirdl meséljiink (megint). Hajdanaban, 3.100,—
tény[eg [étezett a bakonyi sertéshorda. Nem a bakonyi médra, hanem
valédi. Hires exportcikk volt, valamikor a XV11.-X1X. szdzadban.

A Bakony bc’iséges makktermése garantédta a kﬁ[én[eges fajta,
manga[icéra hasonl(té disznénak az (zét, hirnevét. A fajta idével
elvadult, kipusztult, de a techno[o’gia amainapig ismert. Nem
véletleniil Vikonga‘cott anétaban a kandsz, mert a bakonyi sertés
nagyon keresett aru volt, egész Ewépéban. Spanyolorszégban, a
magyar tb[gyek termésével etetik a hires 1berico sertéseket, me[yek]oé’
viléghiré't sonkakat készitenek. Képze[jék! Képesek voltak honositani

a téilg)féinkat is, a cél érdekében. Nos, mi csak sima mezei sertést
hasznalunk az étel elkészitéséhez: tqué[és—t@szines-gombés ragu,
Grolt pivospapvikéva[, hagyméva[, fokhagyméval, papvikéwa[,
pamdicsommal, erdei gombéva[, eset[eg kevés szalonndval. Es a [ényeg
nalunk az erdei gombém van — a koretnek adott hazi nokedli mar
csak az (zek teljessé tétele miatt van.

Tepsis rantott his .5 4.900,-

...Karikabwgonyé’c 6sszekever&nkjéﬁ[e ﬁlsti)'[’c kolbésszal,
szy'tkrémme[ és sonkaval. Kénye[mes fekhe[yet készitink a ’tepsi’oen
ezekbdl, majd Vég%ktetank egy J'(’)kora szelet rantott htist. Reszelt sajtot
olvasztunk r4 a siitében, az lgy elkésziilt végeredménnye[ igazan
e[égedettek lehetnek Ondk is. Ezuttal mar talan megehe‘cc’i mennyiséglt

krumplival!
Vasi kanaszpecsenye () 4.500,-
.Roston siilt sertéskaraj piritott sertésmdjjal. Reméljiik, héjas 3.100,—

kmmpﬁva[ meg Ioﬁja enni! Ha nem, nyugodtan mondha’g'a:
,Hat ez disznéség”.’

Bozsoki sertésbhorda ) 5.300,—

.Egy finomsdg a kozelbdl... A natir sertéskarajokat elhalmozzuk piritott 3.700,—
gomloéwa[, j éf:y’ta stuilt ﬁisté[t tayjéva[, aztan a tetejére meg takértojést

stitiink. Kakastaréjja[ 'Lgazainjé[ néz am kil Vegyes kovet jar hozz4,

mert gy meg igazan ﬁnom!



Hannibal kedvence ¢,

..Dr. Hannibal Lecter éﬂapjéré[ csentiik el ezt a ﬁnomsaigot
Tomoren és veldsen: vel6vel toltott sertéskamj, rantva, rizzsel meg

hasabbal. On legaldbb tudja, mit eszik. 6 étvdgyat!

A Godor basa gyengéje .3

WA ﬁ/istrc’i ( ﬁf'Lssen leakasztott tarjat vékony szeletekre végjuk. Tormaval
bekery'iik, majd az egészet két vékonyra k[opfolt huisszelet kozé
dugjuk. Prézlibe 4lcazzuk, bé, fowé olaj ban ropogdsra siitjiik.

Ehiink csokkentésére vegyes kérettel halmozzuk el.

Fogyékﬁrézéknak kifejezetten nem ajénljuk!

Batrak eledele ()

LA jé[géngyé [t, baconba tekert sertéskarajba jalapeno paprikét és csipds
krémsajtot rejtiink. A bacon fontos dsszetevs, mert ez fogja ssze

a tolteléket, sét, kiviilrsl a Sertéskamjt is, amibe ezt a tiizes tolteléket
e[rej’g'iik. Készre stités utan héjas kmmp[it és siilt zé[dséget adunk
mellé.

Ciganypecsenye mifelénk (allergen ssszetevst nem tartalmaz)

..Pachan ér[e[t,jé fokhagymés sertéstarja, roston kinalva.
Hasébburgonyéval kérﬂji}tk, kakastarejja[ d(szi’g'iik.
E[fogyasztésa utdn azonban évatosan: lehet, hogy az aznapi
randit célszerit kihagyni.’

Sertéshorda Milanobol )

A cotoletta alla milanese azaz a Milanéi sertésborda ugyan [étezik
(borjﬁbé[ késziilt, vaj ban siitétt, csontos, vastagabb szelet rantott hiis)
és igazi lombardiai, milanéi étel, de a Magyarorszagon e[’cajed’c és
ismert borda milanéi médra mar nem egy olasz étel, soha nem is volt
az, és Milandban hidba is kérnék, mert nem ismerik.

A miléanéiak rantott huséval ugyanis az tortént, hogy valaki, valahol
,,igragondo[ta”. Ezzel az @Vagondo[éssal pedig megszﬁ[etett a
rantotthtis spagetﬁve[, vagy makarénival. Ez az ajé[ ismert, sajtta[
megszort, paradicsomos, sonkds, gombés martassal nyakon ontott
tésztaval talalt osztrak stilust rantotthtis, amit mindeniitt sertéshél
készitenek, ezért ,milandi sertésborda” néven talalhatunk ra éttermek
éﬂapjén.

%—10—&@

5.300,-

3'700’—

5.300,-

3.700,—

5.500,-

3.800,—

4.500,-

3.100,—

4.900,-



Fiistos sziiz (kormos apaca) ) 5.500,—

.Nagyapank erds dohdnyos volt (sajnos). Fiistds kiskocsméjéban 3.800,—
ez volt egyik kedvenc ﬁnomséga. Hozzévalék: ﬂ'tstéi[t sajt, ﬁ)ls’célt

bacon, pepperoni, no meg a szlizpecsenye (amit, ha e[ége’cnénk,

szintén flistos lenne, de tshbnyire nem ége’g'iik ell). Az oreg

kmmpﬁpiirével ette, (gy kiné[juk miis.

Fatanyéros a’la Godor ) 5.500,-
(Lehet harom sertés eg;fay'té_jét, de az ugy bonyo[u[‘cabb). A karajt, a

szlizpecsenyét és a tarjat roston megsii’g'ﬁk, s mivel j 4l megfémek
egymas mellett, egy faté[ra télayuk Gket. A tojdst takrésigiik,

a huisokat elhalmozzuk vele, vegyes kérettel az oldalan mesés
ételko [temény.

VADASZUNK? VADASZGATUNK?

AZTAN ENGEDELYUNK VAN-E?
<O ORI 9

Szarvasporkolt hazi dodollével ¢, 6.200,—
A szarvasporkolt torténete a magyar gasztrondmia mélyére 4.300,—

nyb’dik, a vadészé-gytﬁy't&igetc’i sidbkre vezethetd vissza, amikor a
szarvas még mint fontos taplalékforras volt. A porkslt alapt elkészitése
(hagyma, paprika, fiszerek) a magyar konyha jellegzetességévé vélt,

a szarvas husat pedig kﬁ[b'n[eges alkalomra, linnepre tartoga’cték.
Gazdag fliszerezéssel (bordka, komény) (zesttve, és ma is inkdbb 8szi-
téli, linnepi étel. Nalunk minden napj abél linnepet varazsolhat!

Vadas szarvassiilt zsemlegombdccal ¢.3.7.9.10) 6.200,-
A ropogésra siilt tdzdelt szarvashtisbdl ujjnyi szeleteket vigunk, 4.300,—

majd erre 6ntjﬁk a zsenge zé[dségek’oc’i[, tejféi[bé’ [, ﬁnom ﬁlszerekbc’i[,

citrombél késziilt martast. Zsemlegombécca[ adjuk fe[ az asztalra.

Vaditéan ﬁnom.’
Burgundi szarvassiilt .5 6.200,-
A szalonnaval tizdelt, egy]oen sttt szarvascombrél ujjnyivastag 4.300,—

szeleteket végunk, majd nyakon Ioovi’cjuk ket béwsonyos burgundi
bortél zamatos barnamértéssal. Frissen stitott burgonyaﬁinkka[ és
természetesen éfonyalekvéwa[ tzﬁa[juk.
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Sajtmartasos vaddiszndsziiz ¢.) 6.200,-

~Avadon (és néha mar varosban) él6 vaddisznd sziizpecsenyéjét 4.300,—
haszné[juk e ﬁnomséghoz. El8szor baconszalonndba tekerjiik, aztan

siit8ben titkos ﬁ'iszerekke[ megszorva puhéva siitjiik. Ezutan [ooritjuk

be bérsonyos Say'tmértéssa[, amit Vésztiburgonyéva[ egészité'mk ki a

tanyéron.

Vaddisznéfasirt parolt kiposztaval 6.200,-

és tort burgonyaval (s, 4.300,—

..Magyarazni nem is nagyon kell, csupan megkés’co[ni.
Remé[jiik, (zleni fog.’

Ozropogés 67 6.200,-

A végi iddk emlékére: ezt a finomsagot megfakult emlékeinkbdl 4.300,—
kotortuk el8, mikor még a Vadészban tényérsapkés szovjet tisztek

is vacsoraztak. A recept a régi: a ﬁnomra daralt 8zhusbél, tojésbé[,

ﬁnom féiszerekbé’l egy tartalmas masszat készitiink. Majd siités elstt

ujjnyi (kinek, milyen vastag) rudacskékat formazunk és azt forgatjuk

lisztbe, tojésba meg morzsaba, gy sﬁ’g’ﬂk készre. Adunk mellé kiretet,
hagymakarikékat, no meg egy kis #onyamértést

Vaddiszndgerinc erdei gyiimdlcsmartassal ¢37) 6.400,-
..Ha mar a szlizpecsenye miatt uigyis levaddsztuk vaddisznét, 4.500,—

fe[haszné[juk a hatat is. A csont nélkiili vaddisznéger'mcet egészben
sﬂ’g'iik meg, maj d ebbdl szeleteket vélgunk, smellé éntjﬂk az edei

gyimo lesmartast. Kroketthdl favakést ép (tiink mellé, gy szo[géyuk ﬁzl.
J6 étvagyat!
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,AZ DISZNONAK CSULKEIBOL”

OO
Rdzsa Sandor batyuja (7

.Palacsinta ..daralt csiilokkel t5ltve

Rantott csitlok 3,7, 10)

Kirdntotthus fustolt csiilokbél. )6l hangzik, nem?
Réadasul vegyes kovet meg hagymés tartar is jar hozza.

Tepsis csiilok G )

~Egy kis te]osibe rakottkmmp[it, ra j6 néhény szelet remegos,
}ouhéra fé’tt, ﬁ'ts’té [t csiilkot tesziink, [eén’gjﬁk enyhén fokhagymés,
paprikés telfb'”e[ és siitdben megsii’g'iik.

Pikans csiilok ¢, )

WA diszné fels6 hatsé labat hagymés gombéva[ ‘cakaujuk be és

egy pikdns martassal nyakon ontjiik. (Bocsénat, [dbon ontjiik.)
Reszelt sajtot szérunk r4, stitében piri’g'uk, mig a sajt rdolvad.
Hevcegné’bwgonyéva[ kéritve adjuk az asztalra. A pikantéria, no meg
a [étvény kedvéért.

Csiilok Cigény modra (allergén dsszetevét nem tartalmaz)

»-.Lopott diszné hatsé csiilkét megperzse[em, hogy ne [egyen SzOY0s.
Aki erre lusta, az [opjon borotvalt disznét. Perzselés utan
ﬁistb[t szalonnaval beborttom, kevés maj ordannaval, kéménnye[,

bazsalikommal meghintem. Lassut tlzon siitom, gyakran locsolga’com.

Tizpercenként fé[— ﬁé[ deci édes ﬁehér]oowa[ bolonditom. Amikor a htis
megpuhu[t, hagymés suilt héjas burgonyéva[ osszekeverve talalom.”
(Kadlott Kéroly nyomén)

Jozsi bacsi toltott hasa, )

WA jé[ atdaralt ﬁistb[t csiilkot ésszekeverjiik a fmoman ﬁ'iszerezett
pirttott gom’oéval. Egy nagy halmot tesziink ebbél a htisokra, majd
ésszegémbélygetjiik 8ket. Bundazzuk — hogy télen meg ne fézzanak
-, majd fowo’ olaj ban ropogosra sii’g'iik Gket. Vegyes kovet tetején
trénolva érkezik asztalukra Jézsi bacsi toltott husa.
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2.300,-

4.300,-

3.000,—

5.500,-

3.800,—

5.300,-

5.500,-

3.800,—

5.500,-

3.800,—



TOBBSZEMELYES ETKEINK

KIZAROLAG BATOR EMBEREKNEK!

A A B
Egy fazék husleves (.3 o)

..Hat emberre gondo[va, fazékban ﬁe[szo[gé[va, benne minden
ﬁnomségga[. Tésztaval Vépéwa[ hussal, vagy kérheté maj ga[uskéva[ is.

Vadasztal két fore )

Arégi id8k emlékére: 0zropogos, vaddisznéfasirt, ]owrgundi
szarvas meg vaddisznégerinc. Meg a hozzéavalé méartasok és koretek,
természetesen...

Unnepi lakoma két fének ¢,s 7,910

.Mi szem szdjnak ingere (Avany utdn szabadon)...
Azaz egy adag Vasi kanészpecsenye, egy kis Réntott sajt, egy kis
Cigdnypecsenye meg egy kis Viczakné. Korettel, egy kis salatéval...

Toltott tekno négy személyre (.3.7.9,10)

.Huskavalkad az egész csalddnak...(Mi az anyésra is gondolunk!)
Viczakné titka, Rantott csirkemell, Bozsoki sertésborda,
Ciganypecsenye, a csiilok, no meg a kovet meg a salata!

Hattagu csalad tala ¢.3,7.9,10)

...M'mdig van valami csaladi alkalom, amikor ezt lehet rendelni...
JKirdantotthus”, Kijevi csirkemell, Godor basa gyengéje, Rantott sajt,
Magyarévari csirkemell, Bozsoki sertéshorda, egy egész ﬁistb[t csiilok,
kérettel és salataval.

Oriastal tiz f6 részére (.3 7,9,10)
..Vagy egy ridsnak...

Kijevi csirkemell, Réantott camembert, Batrak eledele, Micimacké
kedvence, Vasi kanétszpecsenye, Godor basa gyengéje, JKirdntotthus”,
Sokmagos fogasﬁ[é, Viczékné titka, Ciganypecsenye, egy egész ﬁistb'l’c

csiilok, korettel és salatéval.
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11.400,-

15.000,-

12.000,-

24.000,-

36.000,-

60.000,-



FINOMSAGOK

...AMELYEK A LELKET IS MEGEDESITIK

O ORI 9
Somloi nokedli .5, 7) 1.900,-

WAz egye’den desszert, amit pincér talalt fe[: Gollerits Kéwo[y éte[kreéciéja, 1.300,—
aki16 évig volt a Gundel étterem vezets fé’pincére.

Gundel palacsinta (.37, 9 1.900,-

...Kevesen tudjék, hogy a Gunde[—palacsintét eredeﬂleg Mérai Sandor 1.300,—
fe[esége, Matzner Lola talélta ki. Egy Mérai-darab premierjét kovetden

a Gundelben tartottak bankettet, Lola pedig egy régi csaladi receptet

feh’g (tva elkészittette sajat desszertjét, a diéval, mazsoldval, cukrozott

narancshéja[ toltott csokoladés palacsintét. Megkésto[ja???

Variaciok egy palacsintara (.5 1.500,-

.Mogyorékrémes (1,3,5)
..Lekvaros (1,3)

..Csokis (1,3)

..Kakads (1 ,3>

Variaciok egy tarégombdcra ¢.s.7) 2.500,-

..Pirttott zsemlemorzsaval, tejfollel és porcukorral behavazva (1, 3, 7) 1.700,~
.Fahéjas porcukorral (1, 3, 7)

...Epevi)'n’cettel, csokiontettel (1, 3, 7)

..Reszelt almaval és baracklekvarral (1, 3, 7)

Mezteleniil (1, 3, 7)

Gesztenyepiiré () 1.500,-

KEDVES VENDEGEINK!
AZ ETLAPUNKON NEM TALALHATO ETELEK
ELKESZITESENEK MODJAROL ES LEHETOSEGEIROL,
AZOK ARAIROL ERDEKLOD]JENEK FELSZOLGALOINKTOL!
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SAVANYAK
<O DRI 9

Igény és izlés szerint a salatapultrdl

...Onkiszo[gélé, gy lehet mindenbél egy keveset is, ami a tanyérra Véfér

KORITESEK
X0 DRI 9

Hasabburgonya (allergén ssszetevst nem tartalmaz)
Hoéfehér rizshalom (allergén ssszetevst nem tartalmaz)
Petrezselymes burgonya (allergén ssszetevst nem tartalmasz)
Krokett (nyomokban tartalmazhat: 1, 3, 7)
ROSZti (nyomokban tartalmazhat:1, 3, 7)
Hercegndburgonya (nyomokban tartalmazhat: 1, 3, 7)
Krumplipiiré (krumplibal!!) ()
Edesburgonya ()
Zsemlegomboc (4 db) 3, 7)
Nokedli ¢, 3)

Mexikoi ZOldSégkOI‘ et (allergén Gsszetevdt nem tartalmaz)

SZ0OSZ VAGY NEM SZOSZ
ORI 9

Tartarmartas (s, -, o)
TEj fol (7)
Afonyalekvar
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700,-

600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
600,-
600,-

400,-
400,-
400,-



NE CSAK EGYUNK, IGYUNK IS!

(AZ OREG KISS)
<O ORI 9

Etvagygerjeszt6 italok
,-.Nem lehetsz elég részeg,

ha kapaszkodés nélkiil tudsz fekﬂdni a pad[c’m...”

4l 2cl 1l
Zwack Unicum és Unicum szilva 1100~  550,—  27.500,—
Jagermeister, 1100,—  550,— 27.500,—
Jagermeister Orange és Jagermeister Scharf
(ha mdr Vaddszgatunk) 1100~  550,—  27.500,—
Finlandia vodka 1100,—  550,— 27.500,—
Eristoﬁvodka (voros) 1100,—  550,— 27.500,—
Captain Morgan rum 1100,—  550,—  27.500,—
Martini (1 dl) 800,— 8.000,—
Bailey’s 1100,—  550,— 27.500,—
Jack Daniel’s 1400,—  700,—  35.000,—
Jameson 1.400,—  700,—  35.000,—
Metaxa 5 csillagos 1100,—  550,—  27.500,—

KEDVES VENDEGEINK!

AMENNYIBEN DEGESZRE TOMOTT POCAKJUK RAKONCATLANKODIK, ES AZITT
FELSOROLT FOLYEKONY GYOGYMODOK NEM HATNAK,
KERESUKRE BILAGITOT SZOLGALUNK FEL!
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BTRK A S
D)

Palinka

A [egnemesebb, legﬁnoma]ob magyar pélinkékat

tartalmazza e vé[ogatés.

4l acl 1l

Birkas Szilvapalinka (40%) 1.600,—~  800,— 40.000,—
Birkds Fekete cseresznyepalinka (40%) 1.600,—  800,— 40.000,—
Birkas Kajszipalinka (48%) 1.800,— 1.000,—  45.000,—
Birkas Kortepalinka (48%) 1.800,— 1.000,—  45.000,—
Birkas Vilmoskarte palinka (56%) 2.200,— 1.200,— 55.000,—
Birkds Fiirtos meggy pdlinka (56%) 2.200,— 1.200,— 55.000,—
Birkas Fahéjas mézes almapélinka (30%)  1.400,— 700~  35.000,—

Pezsgok

1lUveg 1 liter

Torley Gala Sec — szdraz (0,75 |) 3.500,—  4.666—
Torley Charmant Doux — édes (0,75 [) 3.500,—  4.666—
T&irley — alkoholmentes 11t (0.75 [) 3.500,— 4.666—
Martini Asti1ii (0,75 [) 6.000,—  8.000,—
Torley Charmant Doux, Gala Sec (0,2 [) 1.500,—  7.500,—
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Folyékony kenyér

JInkabb [egyen sorhasam, mint vizfejem!”

A CSAPBOL FRISSEN ERESZTVE 1 liter
Dreher korsé (5dl)  1.100,— 2.200,—

pohdr (3dl)  660,~ 2.200,—
Dreher meggy (nyaron) korsé (5dl)  1.500,— 3.000,—

pohdr (3dl)  900,~ 3.000,—
UVEGES SOROK 1 liter
Pilsner ..acseh 0,5 1.000,— 2.000,—
Soproni .a  klasszikus” magyar o5 1.000,— 2.000,—
Staropramen .. barna cseh 0,50 1.000,— 2.000,—
Paulaner ..anémet 0,50 1.200,— 2.400,—
DAB ..a kicsi német 0,33 1.200,— 3.636,—
Paulaner .a szltretlen buiza 050 1500~ 3.000,—
Paulaner ..az alkoholmentes buiza 0,50 1.500,— 3.000,—
Drehera4 ..az alkoholmentes 0,50 1.000,— 2.000,—
Dreher ..a citromos mentes 0,33 1.000,— 3.030,—
Peroni ..a kicsi mentes 0,33 1.000,— 3.030,—
Mort Subite . Ioe[ga meggysor 0,25 1.500,— 6.000,—

Borok

,,Reggel tisztan szeretem a bort, este meg piszkosul... (X.Y)

FOLYOBOROK 1 liter
Badascony[ O[aszriz[ing (Nyéufi) 12,1 M° 2.800,—
Nemesgulécsi Sziirkebarat (Nagy és Nagy) 12,1 M° 2.800,—
Vaskeresztesi Kékfrankos (Mitt) 12 M° 3.300,—
Vakeresztesi Rosé (Mittl) 12 M° 3.500,—
UVEGES BOROK 1 liter
Varga Merlot (édes) 0,71 2.300,— 3.285,—

1dl 330,— 3.285,—
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Uditék

...Soﬁ')’r&iknek, kis- és nagymaméknak, betegeknek és gyerekeknek

— mindenkinek, aki megkivévy'a

SZENSAVAS NEDUK

Coca Cola, Coca Cola Zero, 0,25 l/ii

Fanta narancs, Sprite

Kin[ey Tonic, Gy(')'mbér

Almdudler 0,35 l/ii

TE ROSTOS ELET! (vostos és sztirt italok)

Cappy narancslé, §szilé, ananasz|é, 0,25 l/ii

almalé, eper,

Fuzetea citromos, barackos 0,25 /it

Izesttett limonadé 0,3 |
0,5l

ASVANYVIZEK

Natur Aqua ..a szénsavas [ mentes 0,33 |

Natur Aqua ..anagy diis / mentes 0,75 |

Szédaviz o1l

Kavék, teak

Espresso

Capuccino

Koffeinmentes

Tedk (Dilmah és Teahdz fekete,

zold vagy gyimo lcsos)

Tej o1l

Csomagolds (doboz / tdska)
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730,

1.000,—

730,

750,—
720,—

1.200,—

750,—
1.200,—

50,—

700,—
800,—

700,—

700,—

100,—

1 liter

3.000,—

2.860,—

1 liter

3.000,—

3.000,—
2.400,—

2.400,—

1 liter
2.272,—
1.600,—

500,—

1 liter
8.800,—
8.800,—
8.800,—

2.800,—
1.000,—

100,—



10.

1.

12.

13.

14.

A1169/2011 EU rendelet II. melléklete
szerinti 14 allergén:

Glutént tartalmazé gabonafélék, azaz buiza (példdul tonkslybuiza vagy khorasan buza),
rozs, arpa, zab illetve hibridizalt fajtéik, valamint a bel6liik késziilt termékek, kivéve:
+ buzébdl késziilt glitkézszirup, beleértve a dextrézt is
+ buzabél késziilt maltodextrin
. érpébé[ késziilt g[ﬁkézszimp;
+ alkoholparlatok — igy példdul mezdgazdasagi evedetil etil-alkohol — készitéséhez
hasznalt gabonafélék.

Rékﬁ’lék és a beldliik késziilt termékek
Tojas és a beléle késziilt termékek

Hal és a belble késziilt termékek, kivéve:
. vitaminok vagy kavotinoid-készitmények hordozéjaként hasznalt ha[enyv;
* asor és a bor deritanyagaként hasznélt halenyv vagy vizahdlyag

F&ildimogyové és a beldle késziilt termékek

Széja]oa]o és a belble késziilt termékek, kivéve:
. ’ceyes mértékben fmomi’co’ct sz@'ababo[aj és zsir;
+ szbjababbél szarmazé természetes vegyes tokoferolok (E306), természetes D-alfa
tokofevo[, természetes D-alfa tokoﬁro[—acetét, természetes D-alfa tokofero[—szukcinét;
. széjabab o[ay'ébé[ nyert ﬁ’cosz’cero[ok és ﬁtosz’cero[—ész’cerek;
+ szbjabab olajédbél nyert szterolokbdl el8allitott fitosztanol-észter.

Tej és az abbdl késziilt termeékek (beleértve a laktézt), kivéve:
. a[koho[pérlatok — lgy példéul mezc'ﬁgazdaségi eredetd etil-alkohol — készitéséhez
hasznalt tejsavo;

- lakit

D'Lc’)fé[ék, azaz mandula, mogyoro, dié, kesudié, pekéndié, brazil dié, piszticia, makadémia-
vagy queens landi di6 és a beldliik késziilt termékek, kivéve az alkoho [pér[atok —(gy példéul
mez6gazdaségi eredett etil-alkohol — készitéséhez hasznalt csonthéjasok

Zeller és a bel6le késziilt termékek
Mustér és a belble késziilt termékek
Szezammag és a beldle késziilt termékek

Kén-dioxid és az SO2-ben kifejezett szulfitok 10 mg/ kg, illetve 10 mg/ liter
dsszkoncentraciét megha[adé mennyiségben; a szamitast a fogyasztésra kész termékekre
vagy a gyartd utasitasa a[apjén elkészitett termékekre vonatkozéan kell e[végezni

Csillagfiirt és a bel8le késziilt termékek

Puhatestiiek és a beldliik késziilt termékek
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I1. KATEGORIA
<O ORI 9

JO ETVAGYAT
ES KELLEMES IDOTOLTEST
KIVANNAK:

Toth Tamas
és avendéglé’ Osszes munkatarsa,

a Csipet Csapat.

Munkénkkal azon féradozunk,
hogy amagyar vendégléttés jo hirnevét 6Veglo (tsiik,

és hogy On jo érzéssel tavozzon télimk.

REMELJUK, NEM MARADT EHES!

Szombathely, Szent Imre herceg utca 59.
Tel.: 94/5m1-052
info@godorvendeg[o.hu

Nyitva tartas:
+ hétfd—csiitortok: 1.00—21.30 (konyha 21.00-ig)
© péntek—vasdrnap 1.00-22.00 (konyha 21.00-ig)

* vasarnap: 1.00-15.30 (konyha 14.30-ig)
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